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S i : >
?(2 Fisch und Fleisch Vegetarische und vegane GerichtefS
L% Poisson et Viande Plats végétarien et végane f\z
S Z
Z Turbach-Geschnetzelt Rah it =
Z urbach-Geschnetzeltes an Rahmsauce mi . . S
>§; Vorspeisen / Entrées Steinpilzen und Pflumli, R&sti und MarktgemUse @ gpggpgm ngg mg é:z
>(\< Emincé de veau a la Turbach aux bolets, pag 27.00 >:,2
{( Gemischter Salat mit Sauce hach Wahl prune, rosfi ef Iiig%g)es dumarche ) o ) . ZE-
>2 Salade mélée et sauce g choix . Randen Rlso‘rf%rlpﬁ Z@fgegfnschkose und )g\{
>\é 14.00 Wienerschnitzel @ Risotto Ic\:llgngegfferaves g
Z i Di : \ . >
§f Heidi Salat mit Blattsalaten, Fetakdse, mit Speckkartoffeln und Ggrken .D'” Salat au fromage frais de chevre et poudre d’olives ?2
>’— M la Buchwei Escalope de veau viennoise 27.00 S
>§ v @ u%zécléfsc?ﬁe:fcomwoe’rléin aux pommes de terre au lard ) @
Z Bk : : N
§< Salade ,,Heidi* Feuilles de salade, mozzarella, ef salade aux cig%cémbres alraneth Quinoa-Burger mit Avocado, Mango Sauce >_:z‘<
>g fromage feta, sarrasin et ftomates cerise ) D und Pommes Frites aus SUsskartoffeln =
g‘ 22.00 . Burger au quinoa avec avocat, sauce ala ’;z
>7’< ' Schweinsbratwurst von mangue et pommes de terre douces frites %
2 Variation von der Tomate mit Burrata Mousse ¥ Markus Sprenger personlich hergestellt 24.00 <
§ Basilikumblétter und Parmesanchips Iwiebelsauce upd Pommes Frﬁes oder Rosti >,’;<
L{ Variation de tomate avec mousse de burrata saucisse de porc rofie ” Vegane GemUse Ravioli im Safranteig S
>§ Feuilles de barsilic et chips de parmesan fab”qt_fee par Markus Spre()ger o Ravioli aux légumes en pdate de safran végan =
& 23.00 Sauce aux oignons et pommes frites ou résti 27.00 >
> 26.00 g(
>§< Tataki vom Rind . . Mango-Kokos Curry ?<
Z mit Mandarinengelee und Wakame Salat GOLFHOTEL Hamburger ’T[’[’f Pommes Frifes mit Yumetofu aus Winterthur und Reis ;
% Tataki de boeuf Hamburger ,, GOLFHOTEL" Pommes frites ” Curry & la mangue et coco &
;\:< a la gelée de mandarine et salade wakamé 26.00 avec Yumetofu de Winterthur et riz ?(
§< 33.00 Schweizer Zanderfilet an Krdutersauce aus dem 27.00 }:2
2z Golfhotelgarten 2
Z . . . 3
>§; B Bur(;d:ekraflel;jﬁzh, RohsghlnAI\(lenl, Basilikumkartoffeln und kleine Zucchini é‘z
% €rg- und Hobelkase von der Alp Isenau Filet de sandre Suisse et sauce aux herbes du >
>§ Viande des Grisons, jambon cru, Golfhotel iardi &
Z fromage d’alpage et rebibe d'lsenau omnore jarain =
>§\< 29.00 Pommes de terre au basilic et petites courgettes % (;;
Z : 44.00 =
% I;n G;)If'\k)\o‘rel gT?.rok:Jc:er‘rer, ScQoS“s;:hefr Lachs Gebratener Schottischer Lachs mit Buttersauce Desserts/ Desserts @ >>
):: oast, S ceme Ig,gc OUT und bil-sentsauce mit Spinat, Champignons und Kartoffelgnocchi >§
§< oufmor; cosse umgfm;ms;;n, Saumon d’Ecosse réti a la sauce au beurre blanc Erdbeerencreme mit Rhabarber Gel ;:-2
>5‘< v o ’\TOUSS;OL; ro/ O; ed Avec épinards, champignons und Sauerrahmeis >>
§ savce on3e2 Ooe mouviarae et gnocchi de pommes de terre Ganache aux fraises avec gelée a la <;(
§< : 39.00 rhubarbe et glace a la creme fraiche %4.2
?’\( Wurziges Auberginenpuree mit Kalmare . 14.00 >):=
= ~ und Tortilla Chips Swiss Gourmet «Grand Cru» Meringue Bérengraben <
>§ Puree d’oubergmgs epicee . i} ) _ Meringue Bérengraben @
) avec calamars et chips de tortilla Unsere Halbpensionsgdste kdnnen das «Swiss 13.00 ,/:.
>§ 29.00 Prime Meat Grand Cru» mit Beilagen Inhrer Wahl, é
.-.:g gegen einen Aufpreis von CHF 25.00 bestellen. Schokoladenmousse mit Toblerone z
z;; Nos clients en formule demi-pension peuvent Mousse au chocolat au Toblerone ;Q
>§f choisir la viande Suisse Gourmet Boeuf « Grand Cru » 14.00 i:’<
% avec accompagnements a votre choix moyennant i“
o) un supplément de CHF 25.00 v Eiskaffee «Golfhotel « :é
X % Café glacé ,, GOLFHOTEL" 14-2
g i dstilot / F 12.00 S
£ indsfilet / Filet de boeuf Z
>.-?< 29.00 pro 100 gr. ¥ Die Sphdre von Schokolade, >E
>§ . R . Creme vom grinen Apfel, g
'§< Rinds En‘rrezcgo(‘;g éfggr(e)(():;:e de boeuf Zitronen Crumble, Vanilleeis und >é<
2 Suppen / Potages : : heisse und gewUrzte Apfelsauce ,}
£ - . Z
Z:; Kalbskotelette / Cote de veau La si)here o%fhocolit crerlne ~ pQ/Tmf ;é
>§< @ Zucchinicremesuppe mit ZucchiniblUte 23.00 pro 100 gr. versiluirgrghoeug; g’erogrgrggeév?;ef: € %
.:4 Velouté de courgette et fleur de courgette ) , 17 Og P >;
>§ 14.00 Lammkotelette / Cotelette d’agneau . §§
& 22.00 pro 100 gr >
< . . . Z
Z:; ¢ Cazpacho von der Wassermelone und BUFf Kfoéek?uffe’r GOIngT/ZL tol >$f
>\:.< Erdbeere Beilagen / Garnitures virerde I’O.In;%%es offhore ’@
Z< Gazpacho de pasteque et de fraise Pro Beilage / par garniture : E,(
= 14.00 7.00 % S
Z S
13 . . . . . . e
>_-?< ” Gemusepouﬂlon mit Pilzen, Splno’r und Risotto, Kartoffelgratin, Rosti, Pommes Frites, GemUse Glace & Sorbets /Glaces & sorbets §<
>§ Schweizer Yumetofu aus Winterthur Risofto, gratin de pomme de terre, résti, §<
—\:é Bouillon de legumes aux champignons, pommes frites, légumes Vanille, Schokolade, Karamell, Mokka, z
Z}, Epinards et Yumetofu de Winterthur Erdbeere, Doppelrahm-Meringue, §‘:<
>§< 14.00 Bearnaise-, Pfeffersauce oder Kr&uterbutter Cheesecake-Heidelbeeren, Himbeere, f{
.i/< Sauce béarnaise, poivre ou beurre aux herbes Iwetschge, Zitrone, Mango, Passionsfrucht >’2
= Vanille, chocolat, Creme double-Meringue, >§<
<< Cheesecake-myrtilles, caramel, ?(
Z,; Herkunft der Zutaten café, fraise, framboise, =
>§< Kalbs-, Rinds- und Schweinefleisch aus der Schweiz quetsche, citron é<
Z fleisch aus Schottland & Wild aus Polen und Spanien L o

7 Lamm mangue, fruit de la Passion

YA

Tofu aus der Schweiz

Pro Kugel / par boule 4.00
Mit Rahm / Chantilly 1.80
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' Signature Dish Golfhotel @ Vegetarisch

/)
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” Vegetarisch &Vegan
—

4 Den Nahrungsmittelabféllen schenken wir grésste Aufmerksamkeit und
servieren bewusst nicht zu grosse Portionen. Selbstverstandlich bieten wir lhnen
gerne einen Nachservice ohne Zuschlag an.

Uber Zutaten in unseren Gerichten die Allergien und / oder Intoleranzen auslisen
kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 8.1 % Mehrwertsteuer
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‘ Mittwoch Mittag, 19. Juni 2024
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Scherenschnitt von: Regina Martin
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